
 

 

 

 

 
 

 

Degustazione di Salmone con Crema di Arance e Pistacchio

Spielart vom Label

Mariniert/Tartar/Sesamkruste

mit Pistazienorangencreme 

  Girello Tonnato

Chianina-Fleisch in sous

 Pantelleria

 

 

Cavatelli con Ragout di Cervo e Funghi Porcini

Kleine Schells-Nudeln mit Hirsch

 

 

Merluzzo alla griglia con Crema di Melanzane e Tortino di Ricotta  

Gegrilltes Atlantik-Kabeljaufilet auf Auberginencreme mit Ricotta

Rosenkohlblätter und Walnüssen

  Il Petto di Anatra con Purè di Zucca e Arancina agli

Gebratene Entenbrust auf Hokkaido

Citrus

  

 

Tronchetto di Natale con Gelato alla Vaniglia

Weihnachtsbaumstamm mit Bourbon

auf Mandarinencreme 

Alle Gerichte können Sie zum jeweiligen Preis 

Weihnachtsmenü  

Saluto della Cucina 

Amuse Bouche 

Degustazione di Salmone con Crema di Arance e Pistacchio

Spielart vom Label-Rouge Lachs  

Mariniert/Tartar/Sesamkruste 

mit Pistazienorangencreme und Fenchelsalat 

oder 

Girello Tonnato con Tonno e Capperi   € 21 

Fleisch in sous-vide gegart auf Thunfischcreme mit Thunfisch,

Pantelleria- Kapern und Kartoffelchips 

Cavatelli con Ragout di Cervo e Funghi Porcini   € 1

Nudeln mit Hirschragout, Steinpilzen und Ragusano

Merluzzo alla griglia con Crema di Melanzane e Tortino di Ricotta  

Kabeljaufilet auf Auberginencreme mit Ricotta

Rosenkohlblätter und Walnüssen 

oder 

Il Petto di Anatra con Purè di Zucca e Arancina agli Agrumi

Gebratene Entenbrust auf Hokkaido-Kürbispüree, Wirsinggemüse,

Citrus-Reisbällchen und Rosmarinjus  

Tronchetto di Natale con Gelato alla Vaniglia e Crema al Mandarino

Weihnachtsbaumstamm mit Bourbon-Vanilleeis

auf Mandarinencreme und geraspelten “Cioccolato di Modica“

 

Weihnachtsmenü   € 65 
Alle Gerichte können Sie zum jeweiligen Preis als normale Portion einzeln bestellen.

Degustazione di Salmone con Crema di Arance e Pistacchio   € 19 

 

vide gegart auf Thunfischcreme mit Thunfisch, 

€ 17 

Ragusano-Käse 

Merluzzo alla griglia con Crema di Melanzane e Tortino di Ricotta   € 28 

Kabeljaufilet auf Auberginencreme mit Ricotta-Törtchen, 

Agrumi   € 29 

Wirsinggemüse, 

e Crema al Mandarino   € 12 

Vanilleeis 

und geraspelten “Cioccolato di Modica“ 

einzeln bestellen. 


